
 
 

TRAITEUR 
 

 
 

La vache fait Meuh ! 
S p é c i a l i t é s   f r o m a g è r e s  

 
 

CRÊPES 
 
GALETTES DE SARRAZIN 
 

Galette nature 
(beurre) 
  

Galette complète 
(oeuf, jambon blanc, gruyère rapé) 
 

Galette méditerranéenne 
(oeuf, sauce tomate, gruyère râpé) 
 

Galette au chèvre 
(mesclun, chèvre, miel, canneberges, petits lardons) 
 

Galette forestière 
(champignons, oignons) 
  

Galette campagnarde 
(poitrine fumée, oignons, gruyère râpé) 
  

Galette aux fruits de mer 
(crevettes, pétoncles, saumon fumé, crème, vin blanc) 
 
CRÊPES DE FROMENT 
 

Crêpe nature 
(beurre) 
 

Crêpe simple 
(sucre / sirop d’érable / caramel / chocolat) 
 

Crêpe aux fruits des bois 
(framboises, fraises, bleuets, crème pâtissière) 
  

Crêpe poire belle Hélène 
(poire pochée, chocolat) 
 

Crêpe Mont Blanc 
(crème de marrons, rhum, chantilly) 
  

Crêpe tatin 
(pommes caramélisées, calvados, crème fraîche) 

 

Nos crêpes et nos galettes sont cuites sur place 
et de manière totalement traditionnelle sur bilig 

    ( galetière  bretonne). 

La vache fait Meuh ! 
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